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Impianto di estrazione fumane al servizio del
locale coftura Grana

¢ ecnica del Freddo (wwuw.tecni-
Vcadelfreddo.it), sorta nei primi
anni Sessanta con il nome Terzi
Aldo, & un’azienda, con sede a
Parma, attiva nel settore degli
Hﬂplantl fﬂgonfen industriali e di climatiz-
zazione destinati ai processi di trasforma-
zione dei prodotti alimentari. Gli impianti
sono realizzati su misura per meglio soddi-
sfare le indicazioni dei clienti e le esigenze
delle differenti produzioni alimentari re-
lative al comparto lattiero-caseario che é
quello di prevalente impegno. Lazienda &
tuttavia presente anche nei vari altri settori
alimentari. A garanzia delle procedure pro-
duttive e dei risultati conseguibili, Tecnica
del Freddo ha sviluppato un Sistema di
Qualita certificato, lavora nel rispetto della
normativa 97/23/CE (PED) ed & certificata
con Ente Notificato per operare fino alla
categoria IV,

Il freddo

come 10 vuoi tu

La produzione lattiero-casearia richiede anche sistemi di refrigerazione
€ condizionamento. Con soluzioni ad hoc i risuftati soddisfano

le aspettative di qualita

La progettazione e le tecnologie
In fase di progettazione Tecnica del Fred-
do procede in sinergia con il cliente al fine
di definire una soluzione perfettamente ri-
spondente al processo produttivo al quale
¢ destinata. Analogamente & curata la fase
di installazione in modo da assicurare la
massima efficienza degli impianti e la loro
durata nel tempo. Dopo l'installazione sono
offerti programmi personalizzati di assi-
stenza che riguardano sia la manutenzione
programmata sia gli interventi di massima
urgenza resi necessari per l'insorgenza di
eventuali avarie improvvise.

In particolare Tecnica del Freddo, da de-
cenni, ha sviluppato e aggiornato le tecno-
logie relative al comparto caseario dalla
refrigerazione del latte alla conservazione
delle varie tipologie di formaggio. Sono
proposte soluzioni per soddisfare le speci-
fiche esigenze di condizionamento e pres-
surizzazione dei locali di lavorazione, di
filtrazione e trattamento aria con macchine
sanificabili, di trattamento delle celle non-
ché soluzioni per tunnel di congelazione e
abbattimento rapido della temperatura, per
vasche di produzione acqua gelida ad accu-
mule di ghiaccio e per chiller di produzione
di acqua gelida in diretta.

Raccolta e trattamento dati

La funzionalitd impiantistica & assicurata
da controlli a microprocessore e mediante
specifici programmi di centralizzazione &
possibile acquisire i parametri di funziona-
mento degli ambienti o degli impianti aven-

do anche la possibilita di intervenire sulle
unita periferiche e di costruire un archivio
storico. Tecnica del Freddo ha, inoltre,
messo a punto un sistema computerizzato
di supervisione per la gestione centraliz-
zata degli impianti basato sulla tecnolo-
gia SCADA che consente di monitorare in
tempo reale 'andamento del macchinari e
di intervenire sulle loro specifiche imposta-
zioni di controllo.

LU'esperienza pratica

La nostra rivista ha avuto l'occasione di in-
contrare Massimo Riceo, uno dei titolari che
si occupa della parte tecnico-conmunerciale,
e Marco Casali, anch’egli impegnato nell’at-
tivith tecnico-commerciale, a loro abbiamo
posto qualche domanda sull’attivita di Tec-
nica del Freddo...

Quando il cliente si presenta da voi, ha
un progetto precostituito oppure espo-
ne le proprie esigenze e il progetto vie-
ne sviluppato congiuntamente?

«Generalmente il cliente manifesta una
problematica che viene analizzata e di cui
il nostro Ufficio Tecnico elabora la solu-
zione. La Produzione si occupa della rea-
lizzazione degli impianti e della loro con-
segna. Per esempio nel comprensorio del
Parmigiano-Reggiano operano caseifici di
dimensione medio-piccola che dispongo-
no del progetto per la realizzazione di un
opificio e che demandano a noi il compito
di fornire le soluzioni ottimali attinenti le
problematiche di raffreddamento e di con-
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